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KERANG MATI KELAPA

B Sumber laut diancam kepupusan akibat kehadiran bahan Kimia

Mohamad Hussin
dan Mary Victoria Dass
amEhmetro commy

Huala Lumpuar

EPUPUSIN Mau prngura
K ngan sumber kerang ketlka
ini berpunca perubahan

suhu, keasidan air (pH air), rendah
kandungan oksigen dan pencema
ran bahan kimia tenenmu

Ketua Pengarah Perikanan Datuk
Munir Mohd Nawi berkata, kerang
yang dideclahkan lebih darpada
enam jam secara bererssan
terhackap punca itu boleh
snyebabkan kematian

“la adalah proses paniai vang
membabiikan rekanan kepada
hidupan di persekitaran berkenaan,
Kaw: ke aas hilangarn
aktiviti penternak tidak
banyak membaniu memulihkan
peningkatan hasil, kecuali kualit
hal dipulihkan

! ang vang terdedah kepada
sesuatu perubahan habi yang
negatil akan bertindak halas
dengan menutup cengkerangmva

“Pendedahan kepada ammaonia
pada jangka masa panjang akan
memben tekanan kepada kerang
kerina ia akan Relaparan dan boleh
mengakibatkan kepada Kematian,™
katanya ketika dibwbungi, di sind,
semalam

Munir berkata, permasalahan
ammonia ind turut diburukkan oleh
ghatan bacaan pH dan subu
Semakin tinggl keatkalian air
aka semakin tinggl kepekatan
ammania

“Kehadiman ammonia di dalam
alr berpunca daripada pelbagal
sumber anmpogenik (hasil akivin
manusial

*Anmmnya penggunaan baja dan
mcun perosak di kawasan
penanian dan akuakuliur
sepanfang sungl terbabit. Selain
i, kehadiran kilang pemprosesan
atau loji teak ferawat yang
mengalirkan buangan terus ke
stngal juga menjadi sumber
peningkatan ammonla di datam alr

“Pada 2015, Instiiu Penyvelidikan
Perikanan (FRI Jabatan Perikanan
(DOF) ssdah menjalankan situ
kajian penyelidikan menyeluruh
untuk mencan punca pemasalahan
ini vang dijalankan i Kebun
Kerang Selangor (KKS),” katanya

Menuruinya, penurunan drastik
ini menyebabkan DOF mengambil
langkah menubiihkan KKS pada
2007 dengan tujuan melonjakkan
kembali penghasilan kerang,

“Hasilmyva, pada 2008

pengeluaran kerang mebonjak
kepada 14,750 tan metrik dan
seferusnya me ncak packa 2000
iadtu LA @n metrik.

“Namun sejak iy, pengeluaran
kerang kemball suram dengan
hanya 3,127 tan metrik dibasilkan

pada 2015, Pelbagai faktor dikenal
pasti memyebabkan keadaan inl
Antaranya lalah perubahan habita
kerang yang disebabkan oleh
pembangunan pesat di kawasan
daratan

“Bagi mengatasi masalah
penumman hasil kerang di Selangor
ini, FRI DOF melaksanakan satu
Kajlan pemblakan aruban kerang di
sekitar perairan Kapar
bersama-sama dengan TNB
Research Sdn Bhel (milik Tenaga
Nasional Berhad),” katanya
a an mengambil Kira
faktor Kerang ata nama
saintifiknya Anadara granosa
membiak secara sebaran dan
pembiakannya holeh diarahkan
dengan Lakior renjatan subu, maka
eksperimen dijalankan di lokas)
berhampiran Stesen fanakuasa

KEN di Kapar, Selangor

“Stesen ini menggunakan air Lt
vang disedut melalui paip dan
dibuang kemball ke Lo
kemudiannya bagi tujuan
penyejukan fana kuasa. Air
buamggan inl mempunyal suhu
sekitar 36 Celsius laiu lebih panas
daripada suhu air nommal sekitar 31
Celsius,

“Pembiakan akan berlaku
apabila kerang diaruhkan dengan
peningkatan subu mengejut
schanvak 5 Celstus. Kajlan bersama
imi vang dimulakan pada jun 2016
untuk temipoh masa setahan
mendapat! wufudnya ssatu lokasi
di dasar laut berhampiran dengan
Stesen Janakuasa KEV yang sesual
untuk eksperimen pemblakan
amhan kerang

“Dalam kajlan ini sejumlah
hamplr 10,000 kilogram (kg
kerang dewasa dengan purata sals
13 mim dengan majoritinga
bersedia untuk bertelur ditaburkan
secara serakan di lokasi berkenaan
pada Julal dan September 2006,
katanva
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